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Handacky folklor je s Klubickem jiz nékolik let neoddélitelné spojen.

Nejen, Ze zde déti tanci ve folklornim souboru, ale také se podili

na uchovavani dalSich tradic Hané. LetoSni Adventni vystoupeni souboru
jsme doplnili vzpominkovym vypravénim prarodicd o Vanocich na Hané
spolecné s pecenim a ochutnavkou vanocniho cukrovi z jejich vzacnych
starych kucharek. PfindSime Vam vzpominky z Hané, z BuCovic a Té3anek
a dalsich mist, pIné tradic, zvyk(, zazitk( i receptd.

Adventni obdobi v Klubi¢cku znamena rovnéz zkouseni si tradi¢nich zvyk(
z Hané. Déti stavély betlémy, vyrabély klebety a jiné vanocni ozdoby, pekly
vanocky, Sifle, prcule, vytlacovaly perniky, vysivaly tulipany, Cetly knihy,
zpivaly koledy,... VSe jsme peclivé zaznamenali a téSime se, Ze pfi Cteni

prinesou nase zazitky radost i Vam, ¢tenardm.
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UMITE 2AzpiVAT KeolED?

JKE ZNATE VANOONT TRADICE?

co N Nevl VyHLIZiME NA STEDRY VECER?
2 Kellkd PRAMENG PLETEME VieNoZky?
co PATRI PoD TALIR ( VECERE?

/

JAK Moc? MooooooC

Moc dékujeme vSem, ktefi se podileli na této
specialni Motanici. VSem tetam, babickam,
maminkam, kamaradkam, déddm a dédeckdm.
V8em, ktefi pekli a vafili, psali recepty a podélili
se o né. Byla to velka radost a prace s velkou
Uctou k tradicim, nasim predkdm, Hané a vsemu.

Z celého 'dékujeme.
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SDILENA- RADeST
ADVENTNI VySIouPENf FoLKLogNiHo SoyBogy KLyBicKo

Sdilime s Vami radost z ADVENTNIHO VYSTOUPENI hanackého Folklorniho souboru Klubi¢ko,
které kazdoro€né probiha na zahradé Klubicka. Jak to vypadalo? Svétylka, napecené cukrovi détmi,
pung, radost, hanacky fotokoutek, advent v dusi, slavnostni atmosféra, snih, trubaci, dojeti ...
Prosté nadherné vystoupeni nasSich déti pod vedenim Jany Novakové, Evy Matyskové,

Eleny Lachendrové a Lenky Kavanové.
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S Klysicken!

Jak jsi krasné nevinatko, vprostred bidy nebozatko.

Pfed tebou padame, dary své skladame...

My JSME MALi KoLEDNiC

Ja ti nesu dvé kazicky, aby zahraly tvé noZicky.
My jsme mali kolednici, putujeme po vesnici. , . . s
¥l l 'cl, pUty] po vesnid Ja zas trosSku mlicka, aby kvetla tvoje licka.

Koledu vdm neseme, vSechno dobré pfejeme. o | | | .
Ja ti nesu veselého beranka ze stada svého.

S nim si mUzes hrati, libé Zertovati.

BéZela liSka po ledu, ztratila klicek od medu. L o P L
Ja ti nesu pefinku na spinkani, a ja med na mlsani.
Kdo ho m3, at ho d4, at se liSka nehnéva. ) L ) 3

A co my ti nuzni dame, darovati, co nemame.
BéZela liSka k haji, horte si ju pani. . i . L,

My ti zadudame, pisné zazpivame.

Ja ju honit nebudu, zmeskala bych koledu.

Z jedné strany chvojka,
z druhé borovénka.

Narodil se Jeziek, kopime mu kozisek. [:Pasli ovce pastuskove,

Hodné dléhé chlupaté, aby mu byl po pate. Jedlikasiz hrnka.:]

. . , , ., Priletél k nim andél,
Narodil se Kristus Pan, képime mu tulipan. ete Eigte

Pékné, hodné vonavé, az mu pude do hlave. aby jim povedel,
[:ze se Kristus Pan narodil,

aby kazdy v&dél.:]

JE, DEcKk, Vi LeTill!

Trochu hrachu, trochu krup, vrano, vrano, dupy dup!
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Papi SNi!!!
[:Pada snih, pada snih, pojedeme na sanich.:]

Pojedeme z kopce dold, pojedeme za stodolu.

Pada snih, pada snih, pojedeme na sanich.

ES

Chumeli se, chumeli, maminka jde pro jmeli.
A tatinek pro ovoce, téSime se na Vanoce.
»A kdy budou?”

Hnedle, hnedle. V pfedsini uz stoji jedle.

Zima, zima uZ je tady, radosti je plno vSady.

Postavime snéhulaky, bambulaté pajdulaky.

Stromecku vstavej, ovoce davej.

Umyj se, ustroj se, je Sté&dry den.







V Klubicku jsme cely listopad a prosinec s détmi pekli vanoc¢ni cukrovi
dle stoletych rodinnych kucharek z pocatku 20. stoleti. Sezndmime vas

s rozmanitym cukrovim z Hané, jedna se o ,Hanacké cukrovi s pfibéhem*”

V zavéru nasi Motanice najdete recepty
z Konicka - Zamilované oci z kucharky prababicky Roubickové zr. 1915
z Pferova - Zazvorky Vérky Horsakové
z KroméFize - Cokoladové trubi¢ky Hanky Kavanové
z Bucovic - Hanacké kulicky a Mlgy pani Novakové
z Mérltek - Ofechové fezy na oplatku tety PospiSilové
z Hulinska - Masarykovy sucharky Anicky Pechackové
a Vanilkové rohlicky babicky Bradové
z Tésanek - Maslové Sifle Helenky Csizmaziové
z Olomouce - Pernicky mazané ledem babicky Mihlové

z TéSnovic - Chrousty babicky Evy Danielové
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VYPRAVENT JANy NoVAkoVE VEPoyci FolKLopNiHe Seyory KLygicke

Vyrostla jsem v Bucovicich, nedaleko byl Kyjov. MUj tatinek byl z Malinek, to bylo bliz
Slovacku. Maminka byla z Dé&dic a to je bliz Hané, takZze moje rodina byla takovy mix.
S maminkou a s dédou jsme hodné zpivali pisnicky, ale to jsem nevédéla,

Ze jde o pisnicky z Hané. Zkratka my jsme v prostfedi Hané Zili, aniz bychom néjak
prfemysleli o tom, Ze jde o hanacky folklor. Také jsme mluvili po hanacky.

Vzpominam si, jednou na MikulaSe jsme za oknem se sestrami nasly metlu a na ni
troje rdzové koralky a u toho pernikového Mikulase. To bylo radosti. Ale jinak jsme se
MikulaSe baly. Kdyz prosel kolem oken, zaklepal na okno, hned jsme byly se sestrami
pod stolem.

A Vanoce? Nas bylo doma 6 v malém byté, darky casto takové ty mékké, obleceni.
Ale vybavuji si zazZitek, kdyz jsem jednou méla zapichnutou kost z kapra v krku.
Mamka byla porodni asistentka, takze vzala utérku a pinzetu a tahala kost ven,
no a pro mé bylo po Vanocich (smich). Ale pamatuji si také krasu na Stédry den.

Vecer, kdyz jsme uléhali, tak naSe kamaradka, co chodila do Lidusky, hrala v nasi ulici
na trubku. Nog, klid, ticho a do toho trubka, jedna jedina hrala koledy. KdyZ na to
vzpominam, do dneska mam pocit takového zvlastniho klidu.

A také si vzpominam na naseho dédu. My jsme nechavali vanocni stromecek u ného
v pokoji a vecer, nez jsme usnuli, tak jsme slychavali cinkani vanocnich ozdob, to kdyz
déda chodil na stromecek na kokinka (sladkosti). Nas déda byl Uzasny ¢lovék.
Jmenoval se Jan Kudlicka. Jsem Stastna, Zze mam jméno po ném. Protoze plvodné
jsem se méla jmenovat VojtéSka. No to ne, to je jako jetelina. (smich)

My jsme doma byly 3 holky, mam dvé sestry, potom mama, tata a déda. Mé&li jsme
Stésti, ze u nas zil déda. To bylo takovy Stésti, to malokdo tedka ma. Dnes se stafi lidi
davaji pryc.

Kazdé Vanoce jsme pekli obycejny kynuty tésto, upekli jsme ho a potom nakrajeli

, yzporii
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No bylo to velice dobry. Potom jsme délali i ,Mlgy“, takovy ndzev tomu dal tata, ale to \(D‘{l v, M '
po WES\@‘l“gmmo KWPU .-

na Ctverecky, posypalo se to makem, a polivalo se to medem s maslem.

byly normalné Svestky, jablka, hrusky nebo zkratka suSené ovoce, které se rozvafilo, “ho

a tak se to jedlo. Nebo hanacké sadlové kulicky nebo medovnicky. “‘M(OVE“

Medovnicky pecu vzdy doma i détem v souboru na Vanoce. '
Na Vanoce mama délala rybi polévku, potom jsme mivali

rybu a bramborovy salat. Tata nemél rybu, ten musel mit fizek.

No a potom tu kynutou nakrajenou buchtu a mlgy.

Ale jinak pro Vanoce na Hané je typické mit na stole obili,

které znaci hojnost, cesnek znamena zdravi a ¢ocka penize.




HANACKE KyLicKy

Jany Novakové

140 g cukru ’

140 g sadla

50 g strouhanych ofechl

1 |Zice nastrouhané cokolady
140 g hladké mouky

Marmelada

Postup:

V mise vSechny sypké suroviny spojime sadlem.
Zpracované tésto vyvalime do valecku, krajime
malé kousky, délame kulicky, prstem do nich
udélame dllek. PeCeme v mirné troubé, pak

dalky plnime marmeladou.

Jany Novakové ,
Svestky, jablka, hrusky, nebo zkratka susené
ovoce se rozvari, a tak se to ji.

Nazev Mlgy tomu dal mUj tatinek.



ooo VYPRAVENI HELENY CSIZMAZIOVE, RoZ. DRoBENVE 2 TESINEK Gg

»Kdysi, kdyZz mi bylo asi 10 nebo 11 let (1948), jsem tahla pfed Vanoci z Divok z hajenky na rameni velky
stromek. Vybrala jsem si jeden z nejvétsich. Sli jsme v3ichni décka ze $koly, bylo nas hodné, byl to dlouhy
privod, ktery Sel z Divok do Tésanek. AZ cestou jsem si uvédomila, jak jsem byla hloupa. Ten stromek

byl moc tézky. Ale dotahla jsem ho. Stromek jsme potom zdobili ozdobami, které vozila teta z Kroméfize.
My jsme mivali prasata a v zimé vzdycky zabijacku. Teta z Kroméfize vzdycky pFijela a na oplatku privezla
perlickové ozdoby. JeSté nékteré mam.

A jestli jsme véFili na MikulasSe a na JeziSka? Samo Ze véfili. Na JeziSka, na MikulaSa. VSecko. Soused Lojza,
jak se nastrojil do koZucha, tak prelezl plot a hrcel fetazama pod oknama a my sme se mohly s Vlastou
(sestfenice) zblaznit, zavrely jsme se do spizky. Baly jsme se i MikulasSe i Certa. Tehdy chodilo cely procesi,
to bylo Certd jak blazen. Nefikali jsme basnicky a pisnicky, museli jsme se pred MikuldSem modlit Otcenas.
PFed svatkama chodily Lucky. Sousedka Rozsypalka v koSuli, na hlavé cosi bilé, celad byla v bilém a vymetala
nasi kuchyn.

Na Stédry den jsme slavnostné vecefali, slavnostni nalada byla. Na $tédrovecerni vecefi jsme méli
zemakovy salat, obycejny, bez majonézy, s cibulovou zalivkou. Tata méval rad uvarené susSenéch trnek
a jablek, to tak nabobtnalo. Polivku jsme méli zemakovou s hfibama. Rybu jsme nemivali, nebyla.

Tata nemél ryby rad.

Do kostela jsme chodili pésky na plino¢ni do kostela do Zdounek. Celé vesnice, to $lo lidi, ve tmé, ve Stradlu.

A na Stépéna se délaly chodnitky z plev, podle toho, kdo kde za kym chodil. Po celé d&din& byly nadé&lany
chodnicky, ktera holka za kterym, ktery kluk na kterou. SluZzebné a sluZebni méli na Stépéana dne volna,
dostali svobodu. Pekly se vanocky a babovky. Kazdy sluzebny dostal.

Mama chodila k Zemlovym (pFibuzni) na koledu. Inak jen chudobni chodili na koledu. Dévali jsme jim
jako vysluzku upecené cukrovi. Ale takové obycejné keksy, rohlicky. AZ pozdé&ji jsem pekla trubicky
a vSechno mozny lepsi.

A chleba ze Zdounek, ten se nosil nejen na Vanoce. Od Pekafe Solanského jsem kazdy tyden nékdy
i dvakrat za tyden nosila chleba. Ze Zdounek pésky, 2 velké bochniky chleba. Kazdy bochnik mél tak 3 kila.
Na Vanoce bylo po kolena snéhu. My jsme pekari vzdycky prodali obili, on z toho nechal namlit mouku.
Mé&li jsme u ného takovou knizku, kde se to vechno psalo. Zena pekafe Solanského byla furt v jinym stavu
a furt v té jamé pekla chleba. Myslim, Ze méli 6 déti.

A darky? Jako décko jsem dostala knizku o BoZzené Némcové.
Knizky jsem dostavala rada. Mama kamaradila s pani Domanskou
a ona ty knihy vzdycky koupila. Pan Domansky byl dlistojnik
a jejich syn byl na literaturu a ja se s nim vzdycky svezla.

Sousedka Rozsypalka mé kdysi dala Cerny kocarek,
nékde ho sehnala pouzity, opravili ho a uSila mi
panenku Petrusku. Panenka méla nohy jak ¢inagle,

takovy dléhy nohy. PetruSa byla moje oblibena panenka.




ZEMEKOVY SMAT
S clgyleYoy
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Zemaky uvafime a nakrajime
na platky, pfidame na kolecka
nakrajenou cibuli, zalijeme zalivkou

z vyvaru, hofcici a kofenim. °




VANILKOVE RoHLIC Ir |
BABICKY VERKY BRADoVE
2. HULINA

Nasi babic¢ku spravnou Hanacku a predevsim Skautku nebavilo péct ani vafit.
KdyZ nas pozvala na Svatého Vaclava na obéd, obcas jsme k obédu dostali
nedopecené maso, a kdyz pekla vanilkové rohli¢ky, casto byly pfipalené.
Vibec se toho nebdla, pripaleni prebila obalenim v jesté vice cukru a tfeba
psanim nadherné kroniky, kterou pro nas zanechala. Jeji recept je ten nejlepsi,
ktery jsme vyzkouseli. Jeji rohlicky byly tak oblibené, Ze je pekla celoro¢né

na objednavku.
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VANILKSVE R°Hl_i5)(y VERKY BRADoVE

_. o,

56 dkg mouky VSechny prisady zpracujeme na vale v tésto, nechame odpocinout.
40 dkg masla Rucné , nebo pres strojek délame rohlic¢ky. V mirné rozpalené

14 dkg cukru troubé opatrné peceme. JeSté teplé obalujeme ve vanilkovém cukru,
14 dkg storuhanych orech( nebo klademe na talif a kazdou vrstvu ddkladné procukrujeme.

2 baleni vanilkového cukru

na obalovani 1 bali¢ek vanil. cukru + cukr moucka
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KTERY ROHUCEK
JE JlNY

Doz)e8
PERNICKY
HkN-A—CKyMI
VZeRy.

VyMySLt St VIASTH
VANOCNI RikANKY .

Udélej si doma hezkou atmosféru,
sedni si se vSemi kolem stolu

a vykladejte si pfibéhy. O Vanocich,

o kaprovi, o tom jak jste spolu zdobili

stromecek. Jaké mély Vanoce tvoje

e
G
“
c————————————————
babicky. Ktera ozdoba na vasem stromecku
je nejstarsi?
Namaluj k tomu povidani obrazek, nebo sepis
vSechny prib&hy co uslysis.
PoV{pAN|



VZPoMiNANT N& BABICKY

Rada vzpomindm na Vanoce v Olomouci, kde jsme celé mé mladi bydleli. S maminkou jsme prosly
recepty z kucharky a vybraly, co budeme péct a zacaly. Maly byt se pak provonél krasnou vini vanoc¢niho
peceni.

Moje maminka, Anna Hradilova, pochazi z nedalekého Slovacka, ale velkou ¢ast svého Zivota proZzila
pravé na Hané. Ve své praci potkavala spousty mistnich Zen, a jak uz to byva, fe€ se ¢asto stocila na vafreni
a peceni a maminka tak posbirala mnoho vybornych receptl z Hané, napf. recept na rakvicky, pernicky,
rohlicky, rizné dorty a zakusky.

Pro Vanoc¢ni peceni jsem vybrala pernic¢ky z rodinné kucharky, oblibené nejen u mych déti a manzela,
ale i u mych jiz zesnulych prarodic¢t. Moje babicka, BoZzena Mihlova, roz. Handlov4, zacinala péct
na zacatku adventu, aby pernicky stihly zméknout. Déda mél sladké moc rad a tak se casto stalo,

Ze je do Vanoc z vétsi ¢asti snédl, babicka (chytra to Zena) méla vzdy nékde né&jakou tu krabici s pernicky
schovanou. A nékdy tak dobfe, Ze jsme ji nasli az po Vanocich.

Na peceni s babickou jsem se vzdy téSila, v kuchyni jsme uklidili velky jidelni stdl pod oknem, vytahly
valy, rdzné formicky po babickach, plechy a zacalo se vyvalovat tésto, vykrajovat réizné tary a péct.

Z rohu mistnosti nam hrala stard kamna, pod stolem leZel pes Bobik, za okny pofukoval vitr nebo padal
snih. A my jsme si s babi¢kou povidaly o vSem mozném, anebo mi vysvétlovala co a jak vykrajovat a péct.
A v mezitase jsme zadélaly tésto na dalsi peceni, nechavala mé Cist nahlas rlizné recepty, dnes uz vim,
Ze Cisté proto, abych si ¢teni procvicila. Babicka byla totiz u€itelka a nenapadné nas, vnoucata, neustale
procvi¢ovala ve Skolnich znalostech, tu ji néco predist, tady néco spocitat, pfi prochazce poznat rostliny.
A vidy to obratné stocila, jakoZe nevidi, at ji poradime apod. Casto m& nechala spoéitat tFeba dvojitou
nebo polovi¢ni davku, precist fadu dalsich receptd....

Babicka pekla pouze z kuchafky Zlata kniha hospodyriky, vydané ve VySkové roku 1933. Kuchafku
dostala od sester z Cisterciackého klaStera Porta coeli. Do Skoly to totiz méla daleko - 4 km pésky
na nadrazi a pak jesté hodinu vlakem. V zimé by se na vlak ani pfes snih a zavéje do Skoly nedostala

a tak bylo jednodussi bydlet pres zimu v klastefe. Sestry se tam o ni staraly, ucily ji vafit, Sit a vSiemu, *

co ma mlada sle¢na védét a znat. Kdovi nakolik to mou babicku
poznamenalo do Zivota, tahle jedna zima r. 1937.
Mné a mamince to pfineslo kuchafskou knihu plnou
rad a receptl z oblasti VySkovska, krasné vzpominky
a spolecné straveny cas.

Dékuji Ti, babicko.

Lenka Javorikova




MR plalalicinl.

1580. Pernik,

Ptipravi se 56 dkg #itnd mouky, 56 dkg Zlutého, tluteného
cukry, | pernikovy praiek, néco nového kofeni, hesbicki a sko-
fiog 3 Izice medu a 4 celd vejce, Vie se dobfe zpracuje, rozvalf,
nade? se vykrijeji formitkou riznd tvary nebo mikulige. Tvary
se potrou vejeem a pekou.

1581. Pernik II.

Do misy se d4 1 kg mouky, k nif se pfida 25 dkg cukru,
néco hrebitku, zdzvoru, badidnu, anyzu, 2 kivové liiEk; 5pé§né
sely, 10 mésla, saa nebo cokolady, dle toho, jak Jej
chceme miti tmavy. B sled se pfidd 25 dkg rozehtatého, ale
zchladlého medu. MiZe se pridati trochu strouhanych mandli
nm ofechd; je-li hmota pfilis tuh4, piilije se mléka. TEsto se
Z na 1 e silng, nade? se z ného vykrajejf rozlitné tvary,
JeZ se'kladou na pomaitény, moukou vysypany plech. PFi peteni
se nesmi trouba otvirati. Upeteny se potird ledem. -

1582. Bily pemiﬁ h
6 celjch vajec a 25 dky cukru se u,h;. misou do studeng
vody a sSlehd se, af pofne voda vafiti. s smis yyndd a
Sleha jesté 14 hodiny, nace? se ptidd 25 dkg Joupanych sekanjch
mandli, skorice, 4 dkg krajené citronidy, 4 dkg naloZené kiry
pomerancové, 5 g badidnu, 20 dkg mouky a trochu sp#né soli,
vie se zpracuje, rozvali a vykrajl dle libosti. e

12_0 -ka_tl'lku's{_e daji 4 cela vsjoe. 1 iltloutgk, 28 dkg cukru; tato

e P o R
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LEDoVE PERNICKY

Do misy se da 1Tkg mouky, k niz se pfida 25dkg cukru,
néco hrebicku, zazvoru, badidnu, anyzu, 2 kdvové |Zicky
spésné sody, 4 cela vejce, 10 dkg masla, kakaa nebo

Cokolady, dle toho, jak jej chceme miti tmavy.

Zdroj: Zlata kniha
hospodyriky pro zakyné
Ustavu, r. 1933

Naposled se pfida 25dkg rozehfatého, ale zchladlého medu.
MUze se pridati trochu strouhanych mandli nebo ofech(.

je-li hmota pfilis tuha, prileje se mléka. Tésto se zpracuje upravila S.M.Amata

na 1 cm silng, nacez se z ného vykrajeji rozli¢né tvary, Babikova. odborna

jez se kladou na pomastény, moukou vysypany plech. uéitelka vafeni

Pfi peCeni se nesmi trouba otvirati. Upeceny se potira ledem. ve VyZkové




BABICCINY
ZHRIVANE 5\/::1‘@’!)(\(1
LESKLE oBALy
k KyTICkA 2 oV Sk

Pamatuji, kdyz jsem se vzbudila u babicky v loZnici v posteli, méla jsem na sobé obrovskou pefinu, péfovou a slysela jsem
vedle babicku, jak topi v kamnech. To bylo kouzelné. ProtozZe jsem se tésila, Ze vylezu ven a bude mi teplo. A navic nam babicka
na téch kamnech, na tycce okolo kamen, zhfivala svetfiky do Skolky, aby nam rano nebyla zimenka. A nékdy nam je babicka
i spalila, ty svetficky, takze jsme tam méli hnédy pasecky ( smich) . Mi bylo asi 4 nebo 5 let. Ten pocit, kdyZ |eZiS v posteli a vedle
v mistnosti pro tebe uz nékdo néco chysta ... !

Babicka o vanocnim case sbirala obaly z Cokoladek, takoveé ty lesklé a uhlazovala je na stole nehtem a méla je v. hromadkach
a skladovala je v plechové krabicce, ve Spajzce a v té Spajzce vonéla skofice, si to pamatuju. Byla to takova keramicka bila
hranata nadoba s deklikem jak na dusSic¢ky s napisem ,skofrice”, napis byl modrej. Celou zimu se chystaly papirky a v [été jsme
vyhliZeli oves na prochazkach a pred znéma jsme jej Sli sbirat, vzdy jsme se téSili. A potom jsme obalovali zrni¢ka ovsa lesklymi
papirky z Vanoc a ta ,kytice” potom zdobila svétnici.

Babicka bydlela v Rostiné. Babicka byla dédova druha Zena. Nasli mu ji, protoZe potfeboval vychovat dva syny. Jeho prvni
Zenu mu zabili ve valce. MUj tatinek se jim narodil, kdyz babicce bylo 45 let, dost pozdé, no ale méli ho a tak jsem tady (smich).
Babicka si umyvala vlasy v destové vodé, fikala, Ze potom ma krasné hebké vlasy, pripominala mi babicku z Bozeny Némcoveé.
Ona u? opravdu byla stara a nosila zastéry a 3atek. Satek jsem milovala, kdyz jsem si ho zkusila, tak mi moc slusel. Ve sk¥ini
méla fotky svych rodict, kolorované, co byly ptivodné cernobilé a jen byly domalované licka a rty. Pradéda byl tmavy typ a mél
cerny dlouhy Spicaty knir, vypadal jako Dali.

S babickou jsem toho zazila moc! Chodili jsme ke kapli¢ce Panenky Marie v RoStiné.

Tu Panenku Marii jsem milovala, byla opravdu krasna. Koupali jsme se ve vanég, do které se zahfFivala voda v kotli, babi¢ka pod
nim topila dfevem, tam byla para, jak ve filmu! Nevim, jestli dneska déti vnimaji koupani jako zazitek (smich). Méla pInej
obrovskej kozenej kufr plny pohlednic. My jsme si s nimi se sestrou mohly hrat na poStu. Mély jsme kabelky a hraly jsme

si na postu.

Babicka nebyla moc hospodyrika, nic mimoradného specialniho nepekla. Ale chodivala pomahat pict cukrovi jedné pani v
Rostin€. Ta pani se jmenovala Kohoutkova, byla mala, drobna s hrbem na zadech a ona pekla pro celou vesnici. A tam se délalo
vSechno ru¢né. Babicka ji pomahala délat krémy rucné. Pani Kohoutkova Zila sama, byla velmi hodna a velmi pracovita.
si pred par lety zacala kupovat ty stejné ozdoby, co méla babicka. Jdu do obchodu nebo na trh a vzdycky tam najdu néco, co mi
pfipomina, Ze tam ta ozdoba u babicky byla. Letos veverku.

A ona babitka nam délala pomysleni i rano na snidani. Sestra si dala vzdy vanoc¢ku s maslem
a kakao a ja veku s maslem a bikavu. My jsme se méli jak v Grandhotelu Pupp! KdyZ jsem ted babickou, vidim na sobé&, jak moc
se raduji z nasi Josefinky. Tak, jako se moje babicka radovala ze mé. Té€Sim se, az budeme jednou s Josefinkou ten oves balit,
jako ja kdysi s moji babickou.

Ja uz jsem potom nikdy nezazila nic tak krasného, jako s mou babickou. Nikdy.
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Citace z knihy Hanackym détem.




Kazdy rok natrham ,na Barunku” 4. prosince
u nas za domem tfesfové vétvicky a ty vzdycky

do Vanoc rozkvetou a zdobi ndm stdl.

Barca Branikova z Kromérize

My jsme V TéSankach mivali prasata a v zimé
vzdycky zabijacku. Teta Matulova z Kroméfize
kazdy rok prijela pro néjakeé ty jitrnice

a na oplatku pfrivezla perlickové ozdoby.

JeSté nékteré mam.

Vypravi Helenka Csizmaziova z TéSanek

Maminka, co si pamatuji, byla vzdy velmi tvoriva a kreativni. V dlichodu pak od jara do podzimu Zila péci o stovky kytek
na zahradé, v zimé se vénovala tvofeni a své napady a zkuSenosti pfedavala nejen mé a sestfe, ale aktivné i v Klubu
dlchodcUl. Zajimala se o nové techniky, quilling , decoupage, Sité figurky z koralkd, vrtané krajkové kraslice, ale také se rada
vracela k lidovym technikam, tradicni kraslice ozdoby ze slamy, figurky z kukufi¢ného Susti...

Dnes jsem jiz sama babicka a tésim se, az jednou budu s vnuckami tfeba vyrabét slaméné ozdoby dle vzorl jejich

prababicky Helenky.
Vypravi Marta Soukenikova z Paclavic




Pfibéh se stal v dobég, kdy v zimé byla zima, plno snéhu a mrzlo, az prastélo. Snéhem
byly zasypany i silnice, aut tehdy jezdilo pomalu. Jednou na ndmésti jely sané tazené
korfmi a ti zvonili rolnickami. Jako dité jsem se nerozmyslela, s aktovkou na zadech hup
do sani. Nezajimalo mé&, kdo je ten pan na kozliku a Ze mé budou doma hledat.

Moji maminku, porodni asistentku, znalo plno lidi v okoli, takze, kdyz se mé pan
Splouchal zeptal, &i jsem, bylo to jasné, svezl mé. Byl ze vsi vzdalené 5 kilometrd,
ale nejeli jsme po silnici, ale tdolim podle malého potoka, koné bézeli, klusali ve
vysokém snéhu, rolnicky zvonily a kolem se rozlévalo malebné ticho. Jak jsem se
dostala domti nevim, ale zazitek mam na cely Zivot. A ta rolni¢ka mi pfipomina krasné
chvile bezstarostného détstvi. A kdeze se to odehralo? V. mé rodné obci v Bucovicich a

na sanich jsme se vezli do Moufinova.

PFibéh z MouFinova vypravi Jana Novakova

Magnolia z Francie a Dwayne z Portugalska nam v Klubicku ozdobili
dva stromecky ruc¢né vyrabénymi kruhovymi vanocnimi ozdobami

pani Jany Novakové.




RENC! RyDoLFSKE 2z KRoMERIZE

Renata pracuje v Klubi¢ku v administrativé a jiz nékolik let nas vzdy

o Vanocich obdarovava svymi ru¢né vyrobenymi perlickovymi ozdobami.
Chtéla jsem zjistit, kde se tato krasnd tradice a Rencina radost zrodila.

Reni, kdy jsi zacala ozdoby vyrabét?

Je to mozna tak10 let. Pfivedla mé k tomu dcera Lucinka. Ona byla na kurzu,
koupila jsem ji material a ji to pak prestalo bavit a mi bylo lito materialu,

tak jsem zacala ty hvézdicky, co mé naucila, délat. Prvniho placatého andilka
a hvézdicky mé naucila Lucinka. Potom jsem zacala hledat na internetu

a inspirovat se tam.

Kolik Casu ti zabere vyrobit néjakou krasnou velikou hvézdu?

Ta nejvétsi, kterou jsem zatim vyrobila, ma v priméru 15 cm, asi hodina
nebo dvé hodiny. Ale to proto, Ze jsem méla novy navod podle knizky a délala
ji poprvé. Ai kdyz navod je krasné popsany, tak je nékdy sloZzity, kdyz danou
ozdobu vyrabim poprvé. Nékdy vyrabim i svoje ozdoby bez nadvodu a tady

mi zase trva nejdéle vybrat barvu koralkd a seradit typ koralkd, aby to néjak
vypadalo.

Jak casto si k tomu sednes? Pravidelné?

Pravidelné ne. Pfed Vanocemi, kdyZ potFebuji pro své kolegyné a kamaradky
udélat darky, tak je délam cely podzim. Ale nejvice mne prace 18ka v 1été,
protoze je dlouho svétlo. KdyZ nad tim tak premyslim, vyrabim je cely rok.
Kde nakupujes koralky?

Ze zat4tku jsem nakupovala tady v Kromé&Fizi u pani Salerové a potom
internet, mam 3-4 e-shopy, kde pravidelné nakupuji.

Ty jsi zkousela vyrabét ozdoby i z foukanych koralkd firmy Rautis z Poniklé.
Ano, je to moc krasné, jejich koralky jsou neuvéritelné kfehoucké ve srovnani
s koralky vyrabénymi. A jsou také ostré. TakZe kdyZ z nich vyrabis, tak musis
davat pozor, aby ses nepofezala a aby ti nepraskly, kdyz tfeba utahujes
dratek. Chce to vice citu. Tam jsem si poprvé koupila stavebnici, jednoduchou
hvézdicku. Oni maji v nabidce ty prvni navody, které se v Cechach délaly.

Ti sklari ze zbytkd vyrabéli koralky a az potom je zacali délat cilené. V dnesni
dobé vyvazeji do celého svéta.

Mas doma néjakou starou perlickovou ozdobu?

Nemam. Kdyz byly décka malé, tak jsme kupovali ozdoby foukané,

to byla tehdy méda.

Jakou barvu mas nejradsi?

J& osobné mam rada kombinaci modra, bild nebo modré a stfibrna i ervena.
Vyrabéla jsem i pro svoje déti. PotéSilo mé to, kdyz chtély svou vlastni sadu.

Lucinka si vybrala sadu fialovo bila stfibrna, Honzik cerno bila stfibrna.




Jaké tvary vyrabis?

Hvézdicky, andilky, motylka, chystdam se na néjaké 3D ozdoby,
komplikovang&jsi hvézdy. KoSicek nebo destnik

Jak staré déti by si mohly jednoduchou hvézdicku vyrobit?

Déti 1.- 2. tfida v pohodé.

Znas nékoho dalsiho na Kromérizsku,

kdo perlickové ozdoby vyrabi?

PFibuzna od pani Salerové délala nadherné véci, nevim,

jestli to byla jeji maminka, ale byly to pfekrasné slozité hvézdy.

Kolik by takova néjaka hvézdicka stala, kdybys ozdoby prodavala?

No, pro mé je to relax a ja vyrabim v malém a na radost, takze jsou to spis
darky anebo si Feknu o ¢astku za material. Ale na internetu najdes ozdoby

k prodeji a ty nejmensi stoji tfeba 300 K¢.

TvUj tatinek byl také velmi zrucny, vyrabél kraslice. Bavili jste se nékdy o tom,
Ze ty zase vyrabis perlickové ozdoby?

Ano. Nosila jsem mu na ukazku, on byl Stastny, vzdycky mé pochvalil.

A on tfeba velmi drobnymi koralkami polepoval ty kraslice. Mné uz to sice
nepripada jako klasicka kraslice, ale je to zajimavé.

Reni, dékuji za rozhovor a preji ti hodné chuti vyrabét dal a téSim se pFisti rok
na kosicek a destnik

(ptala se Natalie Csizmaziova)

Z dfevénych koralk(i co mas doma,
kulicek nového kofeni, nebo si jen
nastfihej papir na rdzna kolecka

a prouzky a nalep tfeba na hvézdicku

z kartonu.



Je bohatd, rozmanitd, s prfedevsim rostlinnymi motivy, granatové jablko, tulipan,

srdce, vénecek,... BEhem adventnich pozdnich odpoledni je idealni ¢as na klidné

vysivani s tetou Martou Made nebo alespon Uvod do né;.

v podani Dwayna z Portugalska
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DVENT A -ADVENTNI VENCE
NA SoyCh-SNE HANE

Advent ma v kfestanské symbolice zvlastni vyznam, kde bylo 19 malych €ervenych svicek a 4 bilé svice.
zahajuje novy liturgicky rok. Adventni vénec je v zapadnich Kazdy den déti zapalily jednu ¢ervenou malou svicku,
kiestanskych cirkvich pomucka k symbolickému v nedéli pak velkou bilou. Pékny napad se zacal rychle
odpocitavani ctyr tydnl adventu, doby priprav na Vanoce. Sitit, poprvé pro Sirsi vefejnost byl vénec umistén
Obvykle ma podobu vénce z jehli¢natych vétvi se Ctyfmi v protestantském kostele v Cachach, mél vSak Ctyfi
svicemi. Kazdou adventni nedéli se zapaluje dalSi svicka. svice. Adventni vénec se nasledné stal ozdobou protes-
Svice mohou byt rGizné vysoké, riznych barev, symetricky tantskych doméacnosti a kostelll na severu Némecka,
nebo asymetricky rozmisténé. potom v sousednich zemich. Ve 20. stoleti jej pfijala

Na rozdil od betlém0 nema adventni vénec na Hané i katolicka cirkev, nejprve na jihu Némecka.
dlouhou historii a je spiSe novodobou zaleZitosti. Vénec ma nékdy i 5 svicek. Svicky, které maji i sva
Zvyk vznikl asi pfed 150 lety v hamburském sirotcinci, jména, se maji zapalovat proti sméru hodinovych
kde byl vychovatelem p. Johann Hinrich Wichern, mlady rucicek. Prvni z nich ,svice prorokd” (nadéje), druhé
pedagog a student teologie. Déti se ho v dobé pred Lbetlémska” (laska), tfeti ,pastyrska” (radost) a ctvrta
Vanocemi neustale ptaly, kdy uz budou Vanoce. Johann Landélska” (mir a pokoj). Paté je "Kristova svicka". Ta
jim v roce 1839 pro nazornost vyrobil predchidce mdZe byt zapalena na Stédry den a BoZi hod vanoéni.

dne3nich adventnich vénct ze starého drevéného kola,




Betlémy jsou jiz od nepaméti tradi¢nim symbolem vanocnich svatka.
PlUvodné se umistovaly hlavné do kostell, casem se vSak tradice prenesla
i do domdacnosti. Lidé si je vyrabéli ze dreva, z papiru ¢i dalSich materiald.
Betlém u Moser( ve Vazanech ma jiz svou historii: ,Udélal ndm ho déda
Moser, asi tak 20 let zpatky. Postavicky jsou vyFezané z preklizky a polepené.

A abychom nepopletli, kam kterad postava patfi, jsou i s podstavcem

ocislované” fika Anicka Moserova. Betlém u Pechackd v Huliné byl oboha-
cen vlastni lidovou tvorbou tatinka Libora, ktery domaloval harmonikarku
Zuzku a tubistu Ondru. Pani Novakova v Kromérizi opatruje vzacny

papirovy betlém od Marie Fischerové-Kvéchové.




HANAKY PAPiReVY BETLEM
FRANTISKA GRACKY

Betlém plny postavicek v tradi¢nich hanackych krojich jsme s détmi Folklorniho
souboru Klubicko stavéli jiz ponékolikaté. Najdete v ném tolik inspirativnich detaill
z hanackého prostredi, o kterych mlzete s détmi rozpravét i tydny - vysivanou

Uvodnici, rdzné tvary rukavcd na kosilich, rizné Gvazy satk(l, ale také tfeba pInéné

trubicky, které dnes jen tak nékdo udélat neumi.

VRABEHK BETLEM
METROVA VANoSK A MiKelASE MSE

Dévcata a chlapci z Détské skupiny Vrabcak v Kromérizi se inspirovali krasnym
betlémem Mikolase AlSe z roku 1902, ktery si na Vanoce ve tfidé vystavili. Vybrali
z néj vyrazné postavicky nesouci veliké vanocky, takové, jaké se dnes jiz nepecou,
a zkusili si s pani u€itelkami Dankou, Anickou a Vercou metrovou vanocku uplést

a upéct. Byla paradni! Pochutnali si na ni vSichni i zahrani¢ni dobrovolnik

z Portugalska Dwayne!




/ W I v/
BETLEM Z. KRoMERIZE
/ ./ / /
S VANoCNiM VyPRAVOVANIM
Autor Eva Milotova (z r. 2012)
Stal se inspiraci pro vytlacovany pernik
NasSe francouzska zahrani¢ni dobrovolnice Magnolia si ve
vanocnim Case pro déti z Klubicka pfipravila vystfihovany
papirovy betlém Evy Milotové, ktery znazorriuje mésto Kromériz

a obyvatele Hané. Spolecné jej s détmi sestavila a betlém

zdobil po nékolik dnli détskou skupinu Sovicka. Tento betlém

se stal inspiraci pro tvorbu vytlacovaného perniku dle
tradi¢niho receptu. Pouzili jsme formy Fezbare pana Radima
Salamanka. Pani ucitelky Magda a Anicka musely pofadné tésto

propracovat. KdyZ se zdatna pekarka podiva na recept, pochopi,

jak tvrdé a na zpracovani naroc¢né, tésto je. )d

ol

EVA MiloToVA

Narodila se v roce 1949 v Huliné. Vystudovala Uméleckopriimyslovou skolu
v Uherském Hradisti, obor uzitd a dekoracni malba.

V roce 1984 se stala ¢lenkou Fondu CFVU, po roce 1989 UVU CR, 1995- 2002 ¢lenka SVUM
Hodonin. Usporadala fadu autorskych vystav doma i v zahranici. V&nuje se malbég, ilustraci,
textilu, psani, uzité grafice, je autorkou trojrozmérnych prostorovych vystfihovanek BETLEMU,
HANACKY DVOREK, VELEHRAD. Zije a tvoFi v Huliné u Kromé&tize.

Na rodinnou uméleckou tradici navazuje i dcera Veronika, ktera roku 1998 absolvovala VS

uméleckopriimyslovou v Brné, obor socharstvi.

(z webu autorky a knihovny v Huliné)




Prvni zminky o vyrobé perniku v oblasti stfedni Evropy pochazeji ze 13. a 14. stoleti, zejména
z bohatych némeckych mést. Prvni zminka u nas se vaze k roku 1335, kdy se v Turnové prodaval
pernik pfi posviceni. V této dobé patfil k luxusnimu zboZzi, pernikarl nebylo mnoho, proto se
prodaval ve vétSich méstech nebo na vzdalenéjsich trzich. K rozvoji pernikarstvi dochazi
od 2. poloviny 17. stoleti a postupné se dostava k SirSim vrstvam obyvatelstva. Z tohoto obdobi
pochazi dochované drevéné pernikarské formy. V obdobi baroka se objevuji formy s nabozenskymi
motivy, postavami dam a kavalird, milostné scény, pozdéji charakter postav zlidovél, objevuji se
motivy plodnosti nebo ochrany. Svého vrcholu dosahla pernikarska tvorba v poloviné 19. stoleti,
od té doby zacala ustupovat cukrarské vyrobé. Pernikarské dilny se preménovaly na cukrarské

a na pocatku 20. stoleti vyroba pernikd témér zanikla. Pernikaiské formy se zhotovuji technikou

negativniho reliéfu ze dfeva z ovocnych strom(, z hrusni, tfesni ¢i Svestek.




Vytlacovany pernik a nas recept kombinuje réizné inspirace z internetu a vlastni
zkuSenost

100gr medu, zahFat, vmichat kofeni a potom mouku, postupné

200gr hladké mouky

Pernikové koreni

Kakao dle uvazeni - pro barvu

Med zahtat, vmichat kofeni a potom mouku, pfidavat postupné, pridat kakao

pro tmavsi barvu. Zkusit vpravit do tésta maximalni mnozstvi té mouky.

Pofadné propracovat, spojit a nechat minimalné 2 dny odlezet (ale i tfeba tyden)

V den vyroby tésto opét poradné prohnétete rukama, formy vymastit olejem

a vytlacovat. Kdyz se tésto lepi, opét poradné vymazat olejem. Okraje vytlaceného
obrazku orezat, at je pernicek pekny.

Dame na plech s pecicim papirem a nechdme den i vice zaschnout.

Poté peceme pfi 150 C cca 20-30 minut - podle trouby. BEhem peceni miZeme potirat

vajickem ¢&i karamelem.

BETLEM __

FloRIH xgomeklz

V letech 2013-2014 vyfezal Fezbaf pan AlesS Vostrez

14 forem pro figurkovy betlém z vytlacovaného perniku.
Nameét na tento betlém pochazi z roku 1840 a byl vyFezan
pro vystavu Floria v Kromeéfizi.

https://www.vostrezovi.cz/



TRADICE STAVENI
BETLEM(

Tradice stavéni betlémU saha aZ do stfedovéku. Frantisek

z Assisi pozadal italského Slechtice, aby mohl v jeskyni

na skalnatém kopci u vesnicky Greccio postavit betlém

a na vlastni oci tak spatfit biblickou scénu narozeni JezisSe
Krista. VSe si naplanoval na 24. 12. 1223. Navecer pozval
prosté lidi z okoli, ktefi se na jeho jeslicky za svitu pochodni
prisli podivat,” vysvétluje prapocatek stavéni betlémd

v Evropé Jan Hirsch, kurator Oblastniho muzea v Chomutové.
Scény narozeni JeZiSe Krista se v Cechach poprvé objevily

u jezuitl v roce 1562 v kostele sv. Klimenta v Praze.

Do lidového prostredi se rozsifily ke konci 18. stoleti,

kdy cisar Josef Il. V duchu osvicenstvi zakazal jejich vystavovani
v kostelich. Lidé se jich nechtéli vzdat a presunuli je

do doméacnosti. Ceskym Vanocdim vladly aZ do pocatku 19.
stoleti, kdy se teprve stava jejich symbolem vanocni stromecek.
Tradice Ceského betlemarstvi je bohata v tvarové rozmanitosti
figur i v pouzitém materialu a ve zpUsobu sestaveni jednotlivych
¢asti, v druzich betlémd. Popularni byly také prenosné jeslicky.
PouZivaly se pfi vano&nich obchiizkach v severnich Cechach

a na vychodni Moravé. Bednicku uzaviratelnou dvifky nebo
volné otevienou s figurkami Svaté rodiny, pastyrl a biblickych
zvifat nosivali kolednici zavéSenou na krku.

V nékterych oblastech se stalo vyfezavani figurek ze dreva
témeér domackou vyrobou, jejiz produkty se obchodem
dostavaly na znacné vzdalenosti. Nejznaméjsi a nejbohatsi
drfevéné betlémy pochazeji z TFesti, z Jihlavy, ze Svitav a Policky.
Papirové betlémy se zacaly vyrabét kolem roku 1850.

Prvni vystfihovanky byly pouze Eerné obrysové linky. V Cechach
se vSe zménilo v r. 1902, kdy byl vydan prvni betlém Mikolase
AlSe a vroce 1919 Josefa Lady. Staly se hitem, byly totiz cenové

nejdostupnéjsi.

Zdroj: https://www.denik.cz/spolecnost/z-kostelu-do-domacnos-
ti-tradice-vanocnich-betlemu-a-historie-remesla-20191128.html
http://olomoucky.denik.cz/zpravy_region/hanacke-va-

noce-pred-100-lety-zadny-kapr-ani-salat-co-se-jedlo-20141216.h

tml




VANONT ZVyKy HANE
S NASH FRANCoyZ.SKey
DorgoVolNIci MARUSKey

S détmi jsme si povidali, jaké doma dodrzuji o Vanocich zvyky a protoze naSe dobrovolnice z francouzského mésta
Blois neznala Zadny z nich, rozhodli jsme se, Ze ji vano&ni zvyky z Hané ukazeme. Poustéli jsme lodicky, krajeli jablic-
ka, véstili z cibule, lili olovo, davali zrni pod ubrus,...

oBILi

Kdysi se na Hané davalo na Stédry vecer pod
ubrus také obili nebo zrni, aby byla pFisti rok
bohata Uroda. Tak jsme si také nachystali pytlik
s tisici zrnicky, aby se urodilo tfeba hodné

dobrych pratel.

JABLicKA

1 Gredlih 1 Werede VSechna nakrajena jablicka méla upros-

vyzkougela liti olova tred hvézdicku, coz znamen4, Ze vSichni
a v&&téni z vysledného budeme zdravi. A hfebickem ozdobena
R jablicka se svickou budou krasnym

svicinkem na Stédrovecernim stole.




zapsala MaruSka Drobénova z TéSanek je velmi vzacné.

!/ V,
WANoCkA S FrANCoyzEM MAYEM
Véanocka patfi na kazdy stédrovecerni stll! A inspirovat
se takovym 100 let starym receptem z Hané, ktery si kdysi §

A kdyZ potom Vanocku plete a pece mlady dobrovolnik Max

z Francie, to je teprve zazitek! * * *

e
MARIE DRoRENOYE 2 TEGANEK RECEP T

Maruska se narodila v roce 1897, pracovala jako Do TREGP i< 1> dkg dobrého masla.

. o s . . . R zes eélnit.
sluzka v Tésankach u rodiny Obornych. Za manzelku ukou mozes v mouce rozmélnit

si ji vyhlédl Svarny FrantiSek Drobéna, ktery se narodil Pak pridej 4 dkg hotkych zemletych mandii

v roce 1898. Vzali se v srpnu v roce 1924 i % citr. kary, trochu soli, 3 Zloutky, 38 dkg cukrové

ve Zdounkach. Od té doby spole¢né hospodafili moucky, a 6 dkg kvasnic. Tésto rozdélej viaznem

v T&&ankach. Méli jednu dcerku Helenku, mlekem, dobfe vypracuj. Tésto musi byti hodné tuhé.

ktera se jim narodila v roce 1938. Recepty v jejich Pak do ného rozmichej hrst loupanych rozsekanych

rodinné kucharce z 20. let 20. st. zapisovali oba mandli, na hrot noze badianu. 12 dkg hrozinek,

spole¢né. Vybrali jsme Marus¢inu WANOCKU. nechej tésto skynouti a plet vanocku.




mieie T

oDWN
REEEP;{?

Kdyz se pani ulitelka Anicka Pechackova dala do peceni
své skvélé vanocky, jejiz recept prikladame, vyzvala
maminky z Détské skupiny ptace, aby s détmi upekly

ty svoje vanocky a o recepty se navzajem podélily.

PFinasime je také vam!

VAN A
TETY eNIcKy

100g vlazné vody + 20g cukru krystal
+30-35g drozdi + 50g hladké mouky
zamichat a nechat 20 minut stat.
PFidat:

130g vlazné vody

100g cukru krystal

700g hladké mouky

60g rozpusténého masla

2 yejce

20g vanilkového cukru

2 vétsi spétky soli

vrchovata IZice suSeného mléka
100g rozinek

citronova klra

tésto vypracovat a nechat 45-60 minut
kynout. Uplést jednu velkou, nebo
dvé mensi vanocky a nechat 60 - 75
minut kynout. Potfit vejcem, posypat
mandlemi. Péct 200°C 5 minut,

pak zmirnit na 170-160°C a péct
30-35 minut.




K-ARLICEIN

SVATOSTEPANSKY VENEC

V nékterych oblastech Hané se pekl také SvatoStépansky vénec,

coZ je vlastné vanockové tésto ve tvaru vénce.

—

SVATECNI P RCU!_E Z. HyLiNA

To jsou placicky z kynutého tésta se Skvarkama. Paradni ke kazdému svatecnimu obédu. Nedaji se

koupit! Musi se udélat doma! Idealné podle receptu babicky Vérky Bradové z Hulina! S timto receptem
mate velkou svobodu co se gramaze a mnoZzstvi surovin tyCe i tu teplotu peceni a délku je tfeba

odhadnout! Kdo by si nevédél rady, at pfijde do Klubicka za Marcelou Bradovou!

Hladka mouka, stl, kvasnice, mléko,udélame tésto. C%? \
Rozvalime, dame do toho Skvarky a 3x prevalime. %%

Rozvalime na 1.5 cm tésto a hrnkem vykrajujeme prcule,

nenechame kynout a ddme HNED péct




VATIKANSKY cHLER STESTI
BARICKY +NNy Z TETETIC

Vatikansky chléb Stésti, by se mél péci pouze jednou za Zivot.

Mél by pFinést Stésti celé rodiné a tomu, kdo o néj pecoval,
splnit jedno pFani. Rika babicka Anna Vejvodové z Tetetic.
A tak Klubickem cely prosinec kolovalo tésto od Vejvod(!

Vytvofili jsme takovy Vatikanskych chléb s rodokmenem.

Dejte IZici kvasku do misy, pFidejte 200 g cukru kr., 200 g
mouky (hladké) a 200 ml mléka. Ve zamichejte a nechte
zrat pri pokojové teploté zakryté félii do druhého dne.

Dal postupuijte jiz podle nize uvedeného navodu. Pondéli:
PFidejte 250 g cukru krupice a nemichejte. Utery: PFidejte
250 ml mléka, zamichejte. Stfeda: PFidejte 250 g mouky,
zamichejte. (originalné polohruba p3enicna, ja pouZila celozrn-
nou p3eni¢nou) Ctvrtek: V prib&hu dne tfikrat zamichejte.
Patek: Pridejte 250 g cukru krupice, 250 g mléka a 250 g mouky
(opét mUzete nahradit originalni pSenic¢nou polohrubou,
celozrnnou variantou). Promichejte. Sobota: Dobfe promiche-
jte a rozdélte tésto na Ctyfi dily. Tfi mUZete uz zacit distribuovat
a nebo pockat do nedéle, abyste mohli k téstu pFibalit

i kousek chleba na ochutnavku. Nedéle: Pfedehrejte troubu
na 160°C a vyloZte si chlebovou ¢i dortovou formu pecicim
papirem. Ke svému dilu tésta pridejte a zamichejte nasledu-
jici ingredience:

250 g oleje nebo rozpuSténého masla

250 g mouky (opét mate na vybér polohrubou nebo
celozrnnou pSenicnou)

1/2 1zicky prasku do peciva

1/2 1Zicky jedlé sody

Spetku soli

Izicka skofFice

3 nastrouhana jablka

3 vajicka

hrst hrozinek, hrst ofech(

50-100 g nasekané cokolady, kliru z jednoho bio citrénu
Tésto dejte do formy a pecte pFiblizné 40 minut, v zavislos-
ti na formé a tvaru. Otestujte pfipadné Spejli. Casto se
tento chléb také déla s cokolddovou polevou, ale mlzete

jej doplnit dle svého napadu.




A co si tak upéct vyhlasené Orechové fezy na oplatku od tety PospiSilové z Mér(tek.
"Po Stédrém veceru jsme jezdili do Méritek k teté Pospisilové, seélo se nas tam vzdycky
tak 13. Posedélo se a potom se jelo do Hradiska na pdlnoc¢ni. Teta PospiSilova byla
proslula svymi Fezy na oplatku, ofechy se upekly, daly se na oplatek, pokrylo se to
karamelovym krémem a posypalo se ofechy. Cely listopad a prosinec kostelni sbor,

kde jsem zpivala, trénoval vanocni mSe. Na boZzi hod jsme zpivali, to s ndmi chodila

i babicka a déda. Jezdili jsme autem. Vpfedu byl otec s dédou, vzadu mamka s babickou
a my t¥i holky (sestry) jsme se vzdycky nékde vmackly dozadu mezi babi¢ku a mamku.
Jezdilo nas autem 7. A kdyZ jsme pak byly vétsi, uz jsme se tam nevesly. A tak jsme

z Lutopecen do Hradiska chodili pé&3Sky 3km. Babi¢ka nam také recitovala basnicku
FrantiSka Halase o tom méla hrdlicka kolébat JeZiSka, Vzpomina nase kolegyné Anicka
Moserova.

9 vajec

31 dkg mletého cukru

31 dkg mletych ofech(

9 Izic mletych piskot(

1 prasSek do peciva

Z 9 bilk( uslehame tuhy snih, zaslehame cukr a pak po jednom zaslehdme 9 Zloutkd.
Do uslehaného krému pridame orechy, piSkoty a praSek do peciva. Natfeme na oplatky
a na plechu upeceme. Peceme na 180°c. Jakmile za¢ne tésto hnédnout, tak hned
vytahnout. Po vychladnuti potfeme silnou vrstvou krému a husté posypeme namletymi
ofechy.

Krém:

2 slazené kondenzované mléka

% kg masla

trochu mletého cukru

Plechovky kondenzovaného mléka vafime ve vodé 2 hodiny. Maslo naslehame s
trochou mletého cukru a po IZickach prfidavame studené kondenzované mléko a dobre
vySlehame.

Z této davky vyjde Fezl na 3 plechy.




v 4 ’
VERKY HoRSAKoVE
dle prababicky Josefiny a babicky Drahomiry
UZ je pekla moje prababicka Josefina. A ja je pecCu podle babic¢ky Drahomiry z PFerova.
V rodiné jsou oblibené. Na Vanoce je to zvlastni chut neZ jen klasické sladké cukrovi.
Babicka méla velkou plechovou krabici a tam je méla schované ve spiZzce aZ vzadu
za moukou, ale my jsme to s brachou dobFe védéli a chodili jsme tam tajné ujidat
a babicka délala, Ze to nevidi a vzdycky Fikala dédovi, budeS muset do té spize dat
alespon 2 pasticky, jedna my3Ska by to nesnédla, chodi sem asi dvé. A my jsme se bali,
jestli tam nahodou dédecek tu pasticku nékde nenastrazil a aby nam tam nezdstaly
prstiky pfiklapnuté. A dédecek fikal, jsou to zajimavé mysky, Ze jedi sladké, protoze
ja jsem do pasticky vzdycky daval kousek Speku nebo kousek syra a na to se vzdycky
chytili. Babicka vzdycky udélala 5-6 plechli a myslela si, Ze to zlstane do Velikonoc,
ale to nikdy nevydrzelo.
25 dkg cukru
2 vejce
2 Zloutky
% dkg zazvoru
30 dkg krupickové mouky
na Spi¢ku noze amonia
Prosaty cukr, Zloutky, vejce, tlu€eny prosaty zazvor utfeme az vSe zhoustne. Poté
pfidame na Spi¢ku noZze amonia a krupi¢kovou mouku. Umichdme tésto, na vale
vyvalime, vykrojime zazvorky a vyloZzime na plech. SuSime 3 hodiny a potom v mirné

troubé upeceme.

DEDY FRANTISKA

FrantiSek Drobé&na se narodil v roce 1898. V roce 1924 si vzal za Zenu MaruSku Winczurovou a zacali spole¢né hospodafit
v Tésankach. Recepty v jejich rodinné kucharce z 20. let 20. st. zapisovali oba spolecné. Takova svate¢ni babovka

se tfeba nosila na novorocni koledu po rodinég, jak se mizeme docist u pani Pachtové v publikaci ,Hanackym détem®.




CHRoyST
PMNi DANIELOVE

3 rohliky

3 bilky

170g mouckového cukru
1 PL kakaa

150g vlasskych orech(
100g masla

Nakrajej rohliky na drobné kostky a nasekej ofechy. Dej do misy, zasypej kakaem a zalij

rozpusténym maslem. V3e dikladné promichej, aby rohliky nasaly maslo. Vyslehej bilky

do tuha a na zavér velmi opatrné a rychle primichej cukr. Cukr s bilky pak lehce vmichej do

rohlikové smésy. Rozehrej troubu na 150C.

Na plechu s pecicim papirem tvofime dvéma malymi IZickami hrudky. V troubé se hrudky susi

dokud nejdou vcelku odlepit od papiru a jsou ze spodni strany lehce nazlatlé. Spravny chroust

by mél byt uvnitf mékky a na povrchu "chroustavy".

Je to ale téZké odhadnout, vétSinou jsou jen kfupavé, ale je to dobré i tak.

Cofol APoVE TRUB!ZKY

H#NKY KAVANOVE

byly jednim z prvnich curkovi, které se snédlo!
Tyto nepecené cokoladové trubicky z Hané budou

hitem kazdych Vanoc!

150 g jemné mletych ofecht

150 g mletého cukru

150 g mletych piskotl (prosatych)
1 pol. Izice kakaa

2 vejce

1 Izice rumu

VSe se zpracuje v tésto, nechame hodinu uleZet. Vyvalime asi na

3 mm, podsypavame cukrem, nakrajime pasky 3 - 5 cm a opatrné
motame na tenké plechové trubicky, odkrojime, tésto lehce
pfimackneme a dame na plech, nejlépe do druhého dne ususit

v mistnosti. Potom opatrné sundame, naplnime krémem (Zloutkovy,
ofechovy, kakaovy, karamelovy), ddme vychladit, pak potfeme
cokoladovou polevou.

Mame asi 50 ks trubicek (podle velikosti).

NEPECENE o




HANACKE KyLicky
JANY NoVikoVE

140 g cukru

140 g sadla

50 g strouhanych orechl

1 IZice nastrouhané cokolady
140 g hladké mouky

Marmelada

V mise viechny sypké suroviny spojime sadlem. Zpracované
tésto vyvalime do valecku, krajime malé kousky, délame
kulicky, prstem do nich udélame dllek. Peceme v mirné

troubé, pak dalky plnime marmelddou.

MACARYKOVY S[ICHA
oYY SUCHRKY

17dkg liskovych ofiskd (namocit na hodinu i dyl do studené vody)
30 dkg hladké mouky

20 dkg masla

10 dkg mletého cukru

1 Zloutek

1 Is vanilkovy cukr

Viypracuiji tésto, vytvorim valecky prdmér 2 cm.
Necham v lednicce ztuhnout, pak nakrajim

na kolecka. Dam na plech na pecici papir,
pecu asi na 150 C do rliZova.

Ihned po vyjmuti obalim v mouckovém cukru

s vanilkou.




MASLoVE CIFLE

BABICKy HELENKY 2 TESANEK

250 g masla

4 Zloutky

2 |Zice smetany
1 |Zice curku
Citronova kdra

500g mouky

VSe zpracovat, po upeceni az zchladne potfit rybizovou marmeladou
4 bilky

250 g cukru

250g orechd nakrajenych

Udélat snih potFit a znovu potfit marmeladou a posypat ofechama.

Dat susit do trouby, krajet horké, nGz namacime.

LINECKE SUCHARKY

N%«THZNy

210 g hladka mouka
140 g maslo

70 g mouckovy cukr
2 ks zloutek

1 ks vanilkovy cukr

1 IZicka citrénova Stava




PERNICKY Hiep rikxe
o] |-A<HENDRE

800 g hladka mouka
120 g Hery

280 g mouckovy cukr

2 ks vejce

4 |Zice medu

1 1Zitka mleté skofice,
1 I1Zzicka mletého anyzu,

2 1zicky vody

Udélat tésto, vykrajet tvary, upéct, po upeceni,
jeSté teplé, potfit rozSlehanym vejcem. Po upeceni

‘ dllek naplnit zavareninou, pocukrovat.

Z-AMILVANE oC

v 1
PRABABICKY RoyBICKoVE
250 g hladka mouka

140 g maslo

100 g mouckovy cukr

2 ks Zloutek

1/2 citrén Stava i kara

VSe smichat v tésto, udélat malé kolacky s dtlkem,
péct v mirné troubé do zlatova, po upeceni dllek

naplnit zavafeninou, pocukrovat.

e DoNES N
Ho Do
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KNIHA JAKo VANOCNI DAREK

[ [ [
BoZENA NEMcoVi V TE SANKACH
Kamarad Gusta Zanaskd mél tetinku v Praze a ta mu vzdycky posilala krasné
knizky, tfeba tu Babi¢ku od Némcové. Tuto ,Babicku” jsem vidéla i za oknem
v knihkupectvi, ale nasi mi ji nechtéli koupit. Knizky byly drahé. Tak mi
je kupovala teta Matulova nebo sousedka pani Domanska. Ty obrazky
od malife KaSpara se mi moc libily a ja jsem si to vzdycky predstavovala,
ty scény. Tfeba tady, jak poustéji lodicky.
Jako décko jsem dostala knizku o Zivoté BoZzeny Némcové, byla moc draha,
tehdy 150 K¢. To byl pozdéji cely dichod mého tatinka. Knizky jsem dostavala
rada. Mama kamaradila s tou sousedkou, s pani Domanskou a ona ty knihy
vzdycky koupila. Pan Domansky byl distojnik a jejich syn byl na literaturu

a ja se s nim vzdycky svezla.

ViNoN] peceNi V ReSTNE
MNER DVE DCERY PANA VANoCNI pIViLo PRED
KoHoyTKA ZAMKEM YE ZDoyNKAcH

Jednou mé mama poslala do Rostina k pani Mafence Hrali jsme s Orlama divadlo, ja jsem hrala veverku. Tam byli
Kohoutkové, abych se naucila péct, jednu zimu, kdyz fajn décka. T) Sokol byl popularni, ale tady se chodilo do Orla,
nebyla praca. Ja jsem tam jezdila autobusem a zpatky tak jsem chodila do Orla. My jsme hlavné chodili cvicit. Hrali
jsem chodila pésky. To byla hrlza prace, furt néco, jsme jednou na Vanoce jakési divadlo o zviratkach a ja hréla
ona pekla porad, celé vesnici. Jednou mé tam nechala veverku. Pfed zdmkem ve Zdounkach je velkd budova, dnes
samotnou, protoZe musela nékam zajet a ja si pamatuiji jsou tam dilny, tam jsme cviCili a hrali a chodili tam hrat i kluci
jejiho tatinka, ten byl v Americe a on nam vypravél Slechtict Thurn Taxisd, bylo jich asi 6, jeden z nich hral
vzpominky z cest a na svou druhou dceru, ktera se mu medvidka.

,,Me sme me a néni nad nés,

- -"‘- vidite to po mg,
- r'/ ra 7 . .
0 nés rosto tisicovke

narodila v Americe a ona byla tmava a v RosStiné ji ty
Zzenské nemohly zkousnout, tak se pak musela vratit

do Ameriky. Ta prvni dcera, pani Mafenka, mé naucila

na kazdi¢kym stromé.

péct, linecké s pusinkou a ofechem tfeba. PouZivala se
- Ne v z
selskd mouka, ta uz se dnes viibec nedostane. Mouka =7 # << A de$ se nam za homnama

se mlela ve Zdounkach, ale také v OlSiné.-- samo zlato zrodi,

o o . celd zem, ba celé stat
V Prostijové na jarmako, béva ledi jako
o o k nam vepucovat chodi.
mako. Pravda, névic rob, naképijé same
Svét e nebe si nas vazi
tretke, a dez nandou znamy tetke, na celé
5 ) A deZz Hanak feknes,
svét pletd pletke. Co nevijo, nepovijo.
o B ) ‘ ' B jisté jako pFfed hrabétem
Dez je vic nez dost, hrom si do nich zlosto
) B beranico smeknes."
hokne, palecou do mracen tokne a za trest

Na basni¢ku zavzpominala
to vSecko zmokne. Na koZu e kost.
o ) . . pani M. Venska
Na basnicku zavzpominala pani Ludmila .
) ) .. ze Stépanova
Adamkova z Prostéjova



Jak pfisla hrdlicka k pasku
FrantiSek Halas

Maria Panna v samé praci
a JeziSek ji nechce spat.
Poklizet, vafit, zasivat si

a jeSté k tomu kolibat.

Hrdlicka lita, sama legrace,

a nechce se ji mrsce do prace.

Durdi se Panna: ,Co se mas co smat?

JeziSka budes kolibat!”

Kolibala hrdlic¢ka,
kolibala JezisSka,
sotva zavrel ocicka,

ulitla mu hrdlicka.

Kolibka se zastavila, JeziSek, ten place zas,

mliko z plotny utikalo, k ob&du byl pravé cas.

.1y lajdacko, hned pojd sem,

pockej, my té privazem!”
Vzala Panna sametku.
.1y, ty, pobéhlice,”
uvazala hrdli¢ku

rovnou ke kolibce.

Obéd uz je uvareny a JeziSek spinka dal,

neposeda nesmeéje se, pasek se ji zarezal.

Prosim, prosim, svata Panno, dej mi trosku zalitat,

ja uz budu tuze hodna, pfijdu zase kolibat!

JeziSkovi do kasicky
cukrd, cukrd, cukrd dam,
cukru, cukru do hubicky,

fekni: UZ se nehnévam!”

Panna v smichu klopi Fasy: ’
,K3! K3! Let si, pohane! ‘ P

Za trest vSak na vécné Casy

pasek ti uz zlstane!”

JAK S1I HANAC) Do BETLEMA

Tetina Fanula Sestakova z Myslo€ovic

Nad moravsko krajind
jasny hvézdy svitijo.
Valasi, co pasli ovce,

pékné zhurta trébijé!

Andéla Ze vidéli
a zpév jeho slyseli.
Hosana a Gléria

uz zpiva cela Morava.

Dolféaci uz vino vezo,
hornéci kolibku rezé.
Valach stfiha ovecky,

a Sije teply papucky.

Muzikanty od Brna
veze strycek Kudrna.
Ostravjaci kop6 uhli,

az s6 z teho celi ztuhli.

VSady lomoz, vSady shon,
lidi ide milién.
Veci hofem zpivajo,

a koledy se ucijo.

O détatku v jeslickach

zavinutém v plencickach.

Hajdom, hajdom, tydli dom.

Enem Hanaci furt spijo,
0 novingé nic nevijé.
DyZ jedneho, a po chvili,

prece enem zbudili.

Obrétil se z boka na bok,
na hlavu narazil klobdk
a na cel6 tu reputaci

spustil tuto lamentaci.

Budte pfece chvilu ticho!
Dyt trobite jak na Jericho!
Zblaznili ste se snad vseci,
dité budit o pllnoci?!

Nechte ho s maménkoé spat

chce nam vieckém pokoj dat

Pokoj lidom dobré vdle.
A vy? Chodite hore dule.
Pokoja mu nedate,

snad rozumu nemate.

Tot si chleba veznéte
a do rana lehnéte.
Rano koné zapfihnem

a do Betléma pojedem.

AZ za svétla z Moravy
povezeme pozdravy.
Chleba vzali, pojidali,
a kde byl plac, polihali.

A détatko v jeslickach
zavinuté v plencickach
feklo svoji zlaté mamé:

»,Co my jim, mameénko, dame,
Ze nas vyspat nechali

a nam pokoj poprali."

,Synacku muaj, pokoji svéta,
ode dneska po mnoha léta
at ma tvdj moravsky lid

pokoj, rozvahu a klid!"

A détatko v plencickach,
jez pokoje je panem,
mameénce dalo pusinku,
pritahlo si pefinku,

usmalo se a feklo: Amen."
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